
Gauf re  sa lée  de
courge t tes ,  tomates
cer i ses  e t  mozzare l la

Cabi l laud rô t i ,
l égumes  vapeur  e t
sauce  v ie rge

Fromage

Mousse  au  choco la t
par fumée à  l 'o range

Samoussas  aux
légumes

Sau té  de  veau à  la
provença le ,  r iz  p i la f

Fromage

Rai s in  no i r

Focacc ia  fa rc ie  à  la
mozzare l la ,  tomate  e t  pes to

Pou le t  aux  herbes  légumes
sau tés

Fromage

Sa lade de f ru i t s  f ra i s

L E
R E P A S1 5€

LUND I  21  

A PignataM E N U Espace  Lamar t ine

DU 21 AU 25 SEPTEMBRE

MARD I  22 MERCRED I  23

J EUD I  24 VENDRED I  25

Réser va t ion  48h à  l ’avance au  : +377 93 15 45 01

Brusche t ta  tomate ,
mozzare l la  e t  bas i l i c  e t  l ’a i l

E sca lope de pou le t
c rous t i l lan te ,  auberg ines
fondan tes

Fromage

Fa i s se l l e  aux  f ru i t s  rouges  

Carpacc io  de  bœuf ,
roque t te ,  parmesan,
p ignons  de  p in  e t  tomates
cer i ses

Pennés  c rémeuses  aux
cèpes  e t  la rdons  

Fromage

Ti ramisu  c lass ique


	Espace Lamartine
	MENU
	15€
	A Pignata
	LUNDI 21
	Samoussas aux légumes
	Sauté de veau à la provençale, riz pilaf
	Fromage
	Raisin noir

	MERCREDI 23
	MARDI 22
	Bruschetta tomate, mozzarella et basilic et l’ail
	Escalope de poulet croustillante, aubergines fondantes
	Fromage
	Faisselle aux fruits rouges

	JEUDI 24
	VENDREDI 25
	Cabillaud rôti, légumes vapeur et sauce vierge
	Fromage
	Mousse au chocolat parfumée à l'orange
	Réservation 48h à l’avance au : +377 93 15 45 01




