
Tar te  Ta t in  aux
end ives

Fi l e t  de  loup,
grena i l l e s  rô t ie s

Fromage

Sa lade de f ru i t s

Ve lou té  de  courge t te s  à
la  r i co t ta

Esca lope de pou le t  au
c i t rons ,  gnocch i s  à  la
romaine  

Fromage

Pav lova aux  f ru i t s  de
sa i son

Carpacc io  de  bœuf ,
roque t te ,  parmesan,
p ignons  de  p in  e t  tomates
cer i ses

Pennés  c rémeuse  aux
cèpes  e t  la rdons  

Fromage

Ti ramisu  c lass ique

Sa lade médi te r ranéenne
( tomates ,  concombre ,
sa lade ver te ,  po i s  ch iche )

 
Sa in t - P ie r re  rô t i ,  purée  de
top inambours

Fromage

Tar te  Ta t in  e t  g lace
van i l l e

Tar te  f ine  au  chèvre  f ra i s  e t
l égumes  c roquan t s

Fi l e t  de  dorade,  courge t tes
aux  c i t ron  e t  sauce  v ie rge

Fromage

Rai s in  b lanc  

L E
R E P A S1 5€

Réser va t ion  48h à  l ’avance au  : +377 93 15 45 01

LUND I  14

A PignataM E N U Espace  Lamar t ine

DU 14 AU 18 SEPTEMBRE

MARD I  15 MERCRED I  16

J EUD I  17 VENDRED I  18


	Espace Lamartine
	MENU
	15€
	A Pignata
	LUNDI 14
	MERCREDI 16
	MARDI 15
	JEUDI 17
	VENDREDI 18
	Filet de loup, grenailles rôties
	Fromage
	Salade de fruits



