
Œuf fa rc i s  à  la  c rème
aux ancho i s

Fi l e t  de  dorade,
har ico t s  ve r t s  e t
pommes de te r re  aux
écha lo tes ,  sauce
v ie rge

Fromage

Prunes  f ra îches  de
sa i son

Carpacc io  de  bœuf ,
roque t te  e t  c i t ron

Penne aux  tomates ,
courge t te s  e t  r i co t ta

Fromage

Pas tèque f ra îche

Sa lade de courge t te s ,
parmesan,  c i t ron  e t
p ignons  de  p in

Rosb i f  f ro id ,  sauce
gr ib iche ,  pommes
grena i l l e s  e t  sa lade ver te

Fromage

Panna co t ta  aux  f ru i t s
rouges

Melon au jambon de pays

Lasagnes  aux  légumes  du
so le i l  e t  champignons

Fromage

Crumble  pommes -po i res  à
la  g lace  van i l l e  

Samoussas  aux  légumes ,
sauce yaour t  aux  herbes

Saumon rô t i ,  purée  de
broco l i s  au  c i t ron

Fromage

Tar te  aux  prunes
mer inguée

L E
R E P A S1 5€

LUND I  31  AOÛT  

A PignataM E N U Espace  Lamar t ine

DU 31 AOÛT AU 04 SEPTEMBRE

MARD I  01 MERCRED I  02

J EUD I  03 VENDRED I  04

Réser va t ion  48h à  l ’avance au  : +377 93 15 45 01
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